Dominicas Hijas de Nuestra Sefiora de Nazareth

CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO CORAZON INMACULADO DE MARIA
NIT No. 860.007.392-4

Lugar: Centro Comunidad de Cuidado Corazén Inmaculado de Maria
Convenio: 9579 de 2024

Componente: Nutricion y salubridad

Profesional: Clara Inés Borda Molina

CERTIFICADO BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURAY CERTIFICADO APTITUD MEDICA

CERTIFICADO
NOMBRE DEL APTITUD REALIZADO POR
BPM FECHA DE FECHA DE !
MAI:III.’I;LS\II?I%R DE CARGO EXPEDICION CURSADO EN VENCIMIENTO MED|C§EFECHA LA INSTITUCION

EXPEDICION

FUNZA CUNDINAMARCACALLE193112273555

FECHA DE
VENCIMIENTO



Paola Chiquillo

Resolucién No. 313 del 2015
CERTIFICA QUE:

FILOMENA RODRIGUEZ SABOYA
Dl 32330765

Recibio Capacitacién Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS
Segin resolucion 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas,

FOTO

Dadoalos 10 diss deimes_DIC _ 4c1 2025

(No. 11202

Valido por

Informes para capacitaciones
1 ano

© Cel: 300 877 5837

Paola Chiquillo
Copacledna SHAdvizads - Trgeriva do Alimertrs

Este documento es personal e intransferible. No es valido
con tachones, enmendaduras u sin la firma autorizada

Curso autorizado por la secretario de salud
de Bogoté y Cundinamarca
Cédigo Autorizacién DSAAL-CMA-0170518

LA EMPRESA NO

REPONDE POR

EL MAL USO DE
ESTE DOCUMENTO

Bcel 300 877 5837
fCapacitaciones y Asesorias CHIQ
@manipulaciondealimentschiq
<

pacitacionesyasesoriaschiq

FAYOR IMPRIMIR, S| DESEA PONER FOTO Y LAMINAR.




CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIENICOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segén Resolucién
2674 del 2013, realizade por itad.

idénea autorizxada por Bogota y
~-0170518

® Que son los alimentos

o Conceptos basicos de
nutricién

® Clasificocién de los
alimentos

® Inccuidad alimentaria

® Que es la
contaminacién

® Tipos de Contaminacién

® Foctores que afectan el
descrollo de las
bacterias

® Contaminacién cruzada

® Enfermedades
transmitidas por
olimentos

e

manufacture (BPM):
Actividades de

fabricocién,

procesamiento,
preparacién, envase,
almacenamiento,
transporte, distribucién y
comercializocion de
olimentos y materias
primas de alimentos.
{RESOLUCION 2674 DEL
2013)

Manipulador de
alimentas, higiene
personal

Rotulado

Inspeccién, vigilancia y
control

® Limpieze y desinfeccidn

® Uso desinfectantes

® Manejo de residuos
solides y liquidos

o Abastecimiento de
agua

® Control de plagas

® Taller

® Protocolos de
bioseguridad

f FILOMENA RODRIGUEZ SABOYA 1
_D.1 32330765 | No. Certificaciéon: 11202 )
MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3 M
(3 HORAS) (3 HORAS) {4 HORAS)
® Introducién Buenas practicas de & Shinsnmicirs bkise

L FECHA DE EXPEDICION

| [ FECHA DE VENCIMIENTO |

10 [ 12 [2s

J U 10 | 12

| 26 J

Dia Mes

SOLUCIONES ALIMENTARIAS CHIQ
(f)Capacitaciones y asesorias CHIQ

Aho

VALIDO POR UN ANO

Esta centificacion se puede verificar virtualmente en la plataforma

{© Celular: 300 8775837
(@) ManipulaciondealimentosChiq

[ capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Pacla Chiquille




Laboratorio clinico
Dr. Claualia Bibiana Correa

FECHA: 10 DE DIC DE 2025
DOC. IDENTIDAD: 32330765

NOMEBRE: FILOMENA RODRIGUEZ SABOYA
EMPRESA: PARTICULAR

DR. LELIS ANTONIO SANCHEZ DIA
Médico especialista en salud ocupacional
L.5.0 6566 DE 25/07/2019
RESOLUCION 5.0 N°6566 SSB

FECHA: 10 DE DIC DE 2025
DOC. IDENTIDAD: 32330765

NOMBRE: FILOMENA RODRIGUEZ SABOYA
EMPRESA: PARTICULAR

FROTIS FARINGEO:
COCOS GRAM POSITIVOS:  +
COCOS GRAM NEGATIVOS: ESCASOS

NO SE OBSERVA REACCION LEUCOCITARIA.

KOH-UNAS - MANOS: NEGATIVO.

NO SE OBSERVAN ELEMENTOS FUNGICOS

COPROLOGICO:
MUESTRA NEGATIVA PARA PARASITOS

SEROLOGIA: NO REACTIVA

CRA 11 No 61 - 15 OFC 301 - B. CHAPINERO BOGOTA D.C - CEL 3115906284 - Tel 4 5750 54

CERTIFICACION MEDICA

CERTIFICO QUE EL PACIENTE EN MENCION NO PRESENTA
NINGUNA ENFERMEDAD DE ORIGEN DERMATOLOGICO NI
RESPIRATORIO, CONFIRMADO  MEDIANTE  PARACLINICOS
RESPECTIVOS, POR LO TANTO, ES APTO PARA VIVIR EN
COMUNIDAD Y MANIPULAR ALIMENTOS.

Letis Antomo S anchez Diaz
Madice Expacinata Suid Sengasiomal
C.C.76.331.347

n 68784 LiC, 1204

FIRMA Y SELLO

CLLE 63 A No 28 - 51~ B. BENJAMIN HERRERA - CEL 3115906284 — Tel, 4 57 50 54




Gobernacion i
' Cundinamarca

NOTIFICACION

El Capacitador se compromele & formar grupos de capacitacién menores 25 personas por sesion, dictar la
capaciiacién con una duracién minima de 10 & 12 horas en total de scuerdo con el sector de alimentos

ilado. , 8 Informar a la ﬂasaluﬂwnﬁu(iﬂ)dhshﬁhﬂasnmasdehwudndén
el lugar (direccién exacla), dia, horario, tema, metodologia y piblico objelo de la capacilacién; como también a
paesemnrlrﬁmnuwualﬂabscursmdiﬂadoson,"‘ del D de Cundi 3
hlmmWyhmmqmmdmoynmuMhnlu.nitomn

En la fecha, se nalifics of de Is presente on para Capacitar h de do
las seclores de: Cames y productos cmicos comestibles: Decreto 1500 de 2007 y reglamentarios,
Resoluciones 3009 de 2010 articulo 15, Resolucién 240 de 2013 articulo 132, Resolucién 242 de 2013
articulo 57 y Resolucién 562 de 2016 articulo 74, Leche cruda para consumo humano directo

de manera Decreto 1880 de 2011 articulo 9, Alimentos comercializados en
via piblica en ventas autorizadas: Resolucién 604 de 1883 articulo 9, Objetos, envases, materiales ¥
con alk 683 de 2012 articulo 10, (Cddigo): DSP-

en directo
SDVSP-AL-CMA-018-05-18 8 MINERVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO |, identficado con la Cédula de
Ciudadania N. 41.943.480 , en su calidad de titular de la misma quien en constancia firma como abajo aparece,

EL NOTIFICADO:

Firma:

7

Nombre: \nmﬁn/ml.i CHIQUILLO HURTADD

Cedula No: 41.843.480

Direccién: Calle 15 = {5’40 ‘szq

Teléfono: 3008395839

Comreo electrs asesoraviffal 13 gmail. cor ‘

v
|

EL NOTIFICADOR:

Firma: . . e

Nombre: _ Andrea Ariza Zambrano ;

Cargo: _Prof rsitario = DSP-SOVSP-AL ‘

Sefor Cludadanc, autoriza a | sus caios para fine:
#n cumplimiento de la misidn da L entidad, de conformidad con las dispasicianes da ta Ley 1581 de 2012, ley de proleccldn de daios |
y el Decreta 1377 de 2013 que la reglamanta parclamenis. Asl mismao, 1 deses ejercer sus derschoa de conocer, actualizar, rectificar |

© suprimir sus datos, lo pusde solicitar a través del '

ENTIDAD CERTIFICADA ,

= I Sceretavia de Salml

| Calle 26 #5153 Bogoti D.C.

| Sede Administrativa - Torre Central Piso 4.
Cédigo Postal: 111321 - Teléfono: 7891719

! 0/CundiGob ©@CundinamarcaGob i

‘www cundinamarca govee

Powered by CamScanner




CERTIFICACIGN EN MANEJD HIGIENICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Segin gev0 codigo DSPSOVSP-AL-CMA-013-03-18 e I2 Secretaria de Salud de Cundinamarca pata (apaciar en
Carmes, Deriiados Cirmicos, Transporte Productos Cérmicos, Comercialiacion G leche cruda para el consuma humano
Bebidas alcohdlicas y Ventas en via publica, con und intensidad de 12 HORAS anuales, en 3 seccones de 4 horas clu
mmnmtmtmmr‘m‘mwwmwml.st segun RES. 164/2015

EEEE— CERTIFICACION | 144435

SOS ALIMENTOS S.AS. Lzs |

Nombre HORTENCIA
Apellidos RODRIGUEZ DIAZ
Cedula 65.746.822
- 19.07.2025
Fecha de Expedician

*Valido por un efio

féivar! 363 hatmail com - susalif'nsntusg a's2hatmail com
Carreral| No. Bl - 19 - Ofc. 301 - Bogota
Celdler; 31 4937341 -1319 5683888 - 311 5306284




REVISAVIAE LIMITADA - SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
S.D.S. BOGOTA Resolucién 10633 08 - 10 -2012
licencia prestacion de servicios S.S.T. a Nivel Nacional
Nit.800218902-8

JULIO 19 DE 2025

Fecha:

Nombre: HORTENCIA RODRIGUEZ DIAZ
Identificacion:C.C.__C.E.__T.l. N° 65.746.822 GéneroM__F_____
Empresa:

CERTIFICACION MEDICA

- Certifico que el paciente en mencidn, no presenta ninguna enfermedad de origen
dermatoldgico, ni respiratorio, de acuerdo con los paraclinicos respectivos; siendo apto
para vivir en comunidad y efectuar manipulacion de alimentos.

Doctor:

RM Nal

L~

Especialista Segdridayl y Salud en el Trabajo
Licencia S.S.T.N°

L~

af
i

X RN SE RS 5 e

FROTIS FARINGEO

. b= NO SE OBSERVA
Reaccion Leucocitaria:

e ++
Cocos Gran Positivos:

Bacilos Gran Negativo: i

KOH (UNAS):
. KOH (CABELLO);

COPROLOGICO: MUESTRA NEGATIVA PARA PARASITOS INTESTINALES Y AMEBAS

Bacteridlogo (a)

CRA 11 N°® 61- 19 PISO 3 OFIC. 301
TELEFONOS 457 50 54 - 3115906284

Email: salempro_ltda@yahoo.es



Paola Chiquillo

Resolucion No. 313 del 2015
CERTIFICA QUE:

JULIAN DAVID ROBAYO BAJONERO
D.k: 1070975507

Recibio Capacitacion Continua en MANIPULACION DE ALIMENTOS
Segiin resolucion 2674 del 2013, con una intensidad de 10 horas.

Dado a los _1Ldias del mes_AGQSIQdel_ans_

|[No. 81112

Valido por

3 Informes para capacitaciones
1 ano

© Cel: 300 877 58317

Paola Chiquillo
Capacitnz‘om HAutvizada - I:(genizm de Alimentos
con tachones, enmendaduras u sin la firma autorizada
Curso autorizado por la secretaria de salud

de Bogota y Cundinamarca
Cédigo Autorizacion DSAAL-CMA-0170518

LA EMPRESA NO
REPONDE POR
EL MAL USO DE

ESTE DOCUMENTO

@ cCel. 300 877 5837

3 Capacitaciones y Asesorias CHIQ
@ manipulaciondealimentschiq
Mcapacitacionesyasesoriaschiq@gmail.com

FAVOR IMPRIMIR, SI DESEA PONER FOTO Y LAMINAR.



/INTRODUCCION

Tedas los personas que han de realizar
.

activid: menipulacion de alimentos,
deben tener formacién en materia de
d i e il e En

i, esp
cuanto a practicas (\igiénioas en los
Establecimientos, Igualmente deben estar
capacitedos para llevar o cabo los rareas
que s les asignen, con el fin de que sepan
cdoptar las precauciones necesarias para
evitar la contaminacién de los alimentos.

Al sector en mencién se plantes ef presente
plan de capacitacién para el persenal
manipulodor de climentos que tendré
como minimo una intensidad de 10 horas y
en coman acuerdo con el establecimiente
se determinaran las fechas de las sesiones
a realizar.

OBJETIVOS

Desarrollar e incrementar los conocimientos
técnicos y de talento humano de personas
que laboran en el sector de los alimentos, a

rtir de itaciones das en
EgM, involucrando a los responscbles de la
implementacién del programa y operarios

del mismo, en aspectos relacionados con su
aplicocién e higiene de los alimentos

Implementar la normatividad viq:n’e,
Resolucién 2674 del 2013, todas las personas
que manipulan alimentos en este sector.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

YSENEEHR S SRR B SRERS

2. Conocer las causag de las hi\kcciones e
i i iones co por alimenfos

. Scber cémo prevenir las infecciones o
ntoxicaciones alimentarias

4. Saber la rejocs
Hempo y su e

z:'upzod'o los

6. Saber aplicor el sis{e P?PS (%i’meros @n
sir) en

entrar primeros en sal alimen!

de la tgmperatura
e Jos olimentes. ¥

de lo +

i &
1acion

7. onocgr ntrolar a3 y vectores que
o&chn osyaiiomentos plog ¥ b

G L e et ey
3‘.?&”\“’ los cinco claves de lo Inocuidad
alimentos.
METODOLOGIA DEL CURSO
® Seguir un método precise

Causas, consécuencias y
hecho concreto.

ara buscar
uciones del

® Reaol: los i os pora

deferminor los detalles del cazo.

® Generar_conclusiones concretas, evitanda
la superficialidad.

® Reolizar un Trocedimien!o sistemdticon y
objetivo, de los problemas que a futuro se
puedan presentar.

® Considerar vorias seluciones concretos
para un mismo problema.

@ Tener un compromise individual al
presentar ressu os,

e Elaberar preguntas al instructor de los
conceptos que ke sean desconocidos.

® Asumir actitudes que generen un buen
ambiente de trabajo.

=Pr se acti enla

sutcevaluccién.

Los capacitados han de llevar a cabeo de\

ma autonoma acciones tanto
intelectuales como practicas.

Les capacitados aplican una me&:ldologia

autdénoma que sea relevante con
ejercicio tedrico y pr
concreto que se
capacitacién.

ico del objetivo
ito durante la

Conocimientos de conceptos y principios

Plantas de alimentos: Diseso
higi¢nico-sanitario, factores que
intervienen en el disefio

Toxicologia: Definicidn, Importancia,
Riesgo,

Legislacién: Alimentario, ombiental.

Caracteristicas de alimentos y moterias
Fiei <. ’ s YRS

primas: aQ v ai
trotabilided.

Conacimientos de proceso.

Utilizor la dotacién de seguridad industrial

segim normas de salud y seguri
industrial vigentes.

lmplemc'ntocién de practicos higiénicas

segin lec én vigente

ALCANCE

En el establecimiento cuenta con un
pv:jvuma que abarca las actividades
tendentes a garentizar lo inccuidaed

alimentos, es ialmente en todo el

de los

proceso productive de elaboracién, lavade

y desinfeccién de alimentos y servicio
generales.

.

Celular: 300 8775837 Cf apacitaciones y asesorias CHIQ

SOLUCIONES ALIMENTARIAS CHIQ

% capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com |ng. Paola Chiquillo

ManipulaciondealimentosChig




CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIENICOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segin Resolucién
2674 del 2013, realizado por capacitadora Idénea autorixada por Bogota y
Gobernacién de Cundinamarca cédigo DSAAL-CMA-0170518

JULIAN DAVID RABAYO BAJONERO

_ D.1 1070975507 No. Certificacion: 81112 i
8 MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3 %
(3 HORAS) (3 HORAS) (4 HORAS)

® Introducién Buenas précticas de ® Saneamiento basico

® Que son los alimentos

e Conceptos basicos de

manufacture (BPM):
Actividades de

fabricacién,

® Limpleza y desinfeccién

procesamiento, ® UUso desinfectantes

preparacién, envase,
almacenamiento,

nutricién
® Manejo de residuos
transporte, distribucién y solidos  liquidos
comercializacién de ® Abastecimiento de
alimentas y materias agua

primas de alimentos. ® Control de ol
® Queeslo (RESOLUCION 2674 DEL et
contaminacién 2013) ® Taller

® Tipos de Contaminacién ® Protocolos de

® Clasificacién de los
alimentos

® |nocuidad alimentaria

Manipuledor de ’ id
® Foctores que afectan el cllm:nos higlene Slossguridoc
desarollo de las stsanol
bacterias
® Contaminacién cruzado ® Rotulade
® Enfermedades ® Inspeccién, vigilancia y
. control
transmitidas por
alimentos
- >

Esta certificacion se puede verificar virtualmente en la plataforma
[ FECHADEEXPEDICION | [ FECHA DE VENCIMIENTO ] !
| 11| 08| 25 11 | o8 4%5 M
‘71,. m

Dia Mes Ano

 —
p

VALIDO POR UN ANO

SOLUCIONES ALIMENTARIAS CHIQ @ Celular: 300 8775837

(® Capacitaciones y asesorias CHIQ ManipulaciondealimentosChiq

M capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Paola Chiquille




Rp—

R o

P NN

SRS AR TV T SIS, BT

ST

—

Gobernacion e
y Cundinamarca

NOTIFICACION

El Capacitador se compromete a formar grupos de capacitacién menores a 25 personas por sesién, dictar la !
capacitacién con una duracién minima de 10 6 12 horas en total de acuerdo con el sector de alimentos
capacitado. Ilgualmente, a informar a la Secretaria de Salud con diez (10) dias habiles antes de la capacitacion 1
el lugar (direccion exacta), dia, horario, tema, metodologia y publico objeto de la capacitacién; como también a
presentar informe mensual de los cursos dictados en jurisdiccion del Departamento de Cundinamarca,
informando  lugar y fecha en que fue dictado y numero de asistentes, al correo

cagacitacionalin\entos@cundinamarca.gov.co

En la fecha, se notificé oficialmente de la presente Autorizacion para Capacitar Manipuladores de Alimentos de
los sectores de: Carnes y productos carnicos comestibles: Decreto 1500 de 2007 y reglamentarios,
Resoluciones 3009 de 2010 articulo 15, Resolucién 240 de 2013 articulo 132, Resolucién 242 de 2013
articulo 57 y Resolucién 562 de 2016 articulo 74, Leche cruda para consumo humano directo
comercializada de manera ambulante: Decreto 1880 de 2011 articulo 9, Alimentos comercializados en
via publica en ventas autorizadas: Resolucién 604 de 1993 articulo 9, Objetos, envases, materiales y
equipamientos en contacto directo con alimentos: Resolucién 683 de 2012 articulo 10, (Codigo): DSP-
SDVSP-AL-CMA-019-05-18 a MINERVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO |, identificado con la Cédula de
Ciudadania N. 41.943.480 , en su calidad de titular de la misma quien en constancia firma como abajo aparece.

EL NOTIFICADO:
Firma:

/ 7
Nombre: : ERVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO

Cedula No: o _41.943.480
Direccion: Cfa_llg Lj Dg {5_:4_0_ ’Fm _._29
Teléfono: 300873 S 8359

Correo electrénico: asesoravi 'T\n‘ 13 ‘Cllmai l- COrY)

EL NOTIFICADOR:

Firma: e N et e B ey e
Nombre: Andrea Ariza Zambrano
Cargo: Profesional Universitario - DSP-SDVSP-AL
Serior Ciudadano, autoriza a la 16n de Cundi; a utilizar sus datos p para fines | lusi

en cumplimiento de la misién de la entidad, de conformidad co:

n las disposiciones de la Ley 1581 de 2012, ley de proteccién de datos
y el Decreto 1377 de 2013 que la reglamenta parclalmente, Asl| de ifl

mismo, sl desea ejercer sus d

© suprimir sus datos, lo puede solicitar a través del correo electrénico habeasdatasubproceso@cundinamarca.gov. co
ENTIDAD CERTIFICADA

Great
Place

To
Work.
Certificada

057 2083.0¢7 34
con

l Scerclaria d

| Calle 26 #51-53 Bogota D.C.
Sede Administrativa - Torre Central Piso 4.
‘ Cédigo Postal: 111321 - Teléfono: 7491719

G/CundiGob © @CundinamarcaGob

CO-SC-CER303297 ST-CER655785 CO-SI-CER1017570 www,cundinamarca.gov.co



NOMBRE: JULIAN DAVID ROBAYO BAJONERO
EMPRESA: PARTICULAR

Laboratorio clinico
Dr Claudlia Bibiana Correa

FECHA:11 DE AGOSTO DE 2025
DOC. IDENTIDAD: 1070975507

FROTIS FARINGEO:
COCOS GRAM POSITIVOS:  +
COCOS GRAM NEGATIVOS: ESCASOS

NO SE OBSERVA REACCION LEUCOCITARIA.

KOH- UNAS - MANOS: NEGATIVO.

NO SE OBSERVAN ELEMENTOS FUNGICOS.

COPROLOGICO:

MUESTRA NEGATIVA PARA PARASITOS

SEROLOGIA: NO REACTIVA

CRA 11 No 61-19 OFC 301 —B. CHAPINERO BOGOTA D.C—CEL 3115906284 —Tel 4 57 50 54

NOMBRE: JULIAN DAVID ROBAYO BAJONERO
EMPRESA: PARTICULAR

DR . LELIS ANTONIO SANCHEZ DIAZ
Médico especialista en salud ocupacional
L.S.0 6566 DE 25/07/2019
RESOLUCION S.O N°6566 SSB

FECHA: 11 DE AGOSTO DE 2025
DOC. IDENTIDAD: 1070975507

CERTIFICACION MEDICA

CERTIFICO QUE EL PACIENTE EN MENCION NO PRESENTA
NINGUNA ENFERMEDAD DE ORIGEN DERMATOLOGICO NI
RESPIRATORIO, CONFIRMADO MEDIANTE PARACLINICOS
RESPECTIVOS, POR LO TANTO, ES APTO PARA VIVIR EN
COMUNIDAD Y MANIPULAR ALIMENTOS.

Lelis Antonie Sanchez Diaz

Meédico Espacinlista Saled Geupasians)
C.C. 78.331.747

A.M. 6784 LIC. 1204

L

FIRMA Y SELLO

CLLE 63 ANo28-51-B. BENJAMIN HERRERA — CEL 3115906284 —Tel. 4 57 50 54



VULV rdLRIELAUEB870 80

i
(02

Escanear el codigo QR N
para verificar la validez de m
este documento. m
ingenieria Eﬂ E N
Alimenticia : =
seguridad en manipulacién de alimentos
9 En cumplimiento a la Resolucion 2674 de 2.013 o
hace constar que: Ei'_'
Roclo De Las Nieves Chaparro Puentes
Documento de identidad N° _1,055,988,082
Participa en el:
PROGRAMA DE CAPACITACION CONTINUA
EN MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS
Conforme al capitulo Ill articulo 12 educacion y capacitacion de 10 horas al afo
CRONOGRAMA DE CAPACITACION
MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3
3 Horas 4 Horas 3 Horas
Fecha: 21/Mar/2026 Fecha: 21/Abr/2026 Fecha: 21/May/2026
e Legislacion Sanitaria res. 2674/2.013 * Microorganismos e Temperaturas de Conservacion
U In.troduccién a la manipulacion de ¢ Clasificacién de microorganismos ¢ Escalas de temperatura
allmc?ﬁtos. ' ¢ Conservacion de los alimentos ¢ Clasificacion de los desechos sélidos
) CIaS|f|ca.10|or? ge allm'entos ¢ Limpieza y desinfeccion * Manejo adecuado de basuras
* Coniaminacion de 'allm'entos ¢ Gestion de la documentacion ¢ Control de plagas
® Causas de conlaminacion * Recomendaciones * Practicas higiénicas

* Medidas de proteccién

MTA1OTMy nlu Saeman
Cédigo N° 54 53%} L
Ing. Juan Carlogq Gonzalez

Calle 57 #13 - 74 Of. 202 . . ., ‘ Tels. 5415404 - 2525673
www.cursosdemanipulacion.com lideres en capacitacidén 3165224651 - 3153516864

: . m |
| Certifica [] [u] MTA1OTMy <§ |
como MANIPULADOR r PP

\ Codigo N° \
| bE AL4AMENT QS | o
‘ en el programa de capacitacion o I m
! ing@uierfk continua de 10 horas al afio E-_ ‘ o))
t [

i iFi Res. 2674 /2.013 a: LF
f ﬂ | I m G n t I C I 0 Escanear el codigo QR ! Ln
| seguridad en manipulacién de alimentos . para verificar la validez de | O
| Rocio De Las Nieves Chaparro este documento 1 | v
| Nombrey"Apellido Contactos: Aut. Min, Salud y Proteccién Social.
[ 1,055,988,082 5415404 @ www.cursosdemanipulacion.com |
‘ Documernto de ldentidad Sgiggg;gi?g Calle 57 N° 13-74 Of. 202 Chapinero |
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Laboratorio clinico
Dr; Claudlia Bibiana Correa

NOMBRE: ROCIO DE LAS NIEVES CHAPARRO FECHA: 15 DE ABRIL 2026

EMPRESA: PARTICULAR DOC. IDENTIDAD: 1055988082

FROTIS FARINGEO:

COCOS GRAM POSITIVOS: ++

COCOS GRAM NEGATIVOS: +

NO SE OBSERVA REACCION LEUCOCITARIA.

KOH- UNAS - MANOS: NEGATIVO.

NO SE OBSERVAN ELEMENTOS FUNGICOS.

COPROLOGICO.

COLOR: CAFE

CONSISTENCIA:  PASTOSO

MUESTRA NEGATIVA PARA PARASITOS INTESTINALES Y AMEBAS.

CRA 11 No 61 —-19 (301) Tels. 4575054 - 3115906284

DR . LELIS ANTONIO SANCHEZ DIAZ
Médico especialista en salud ocupacional
L.S.0 6566 DE 25/07/2019
RESOLUCION S.0 N°6566 SSB

NOMBRE: ROCIO DE LAS NIEVES CHAPARRO FECHA: 15 DE ABRIL 2026

EMPRESA: PARTICULAR DOC. IDENTIDAD: 1055988082

CERTIFICACION MEDICA

CERTIFICO QUE EL PACIENTE EN MENCION NO PRESENTA NINGUNA
ENFERMEDAD DE ORIGEN DERMATOLOGICO NI RESPIRATORIO,
CONFIRMADO MEDIANTE PARACLINICOS RESPECTIVOS, POR LO
TANTO, ES APTO PARA VIVIR EN COMUNIDAD Y MANIPULAR
ALIMENTOS.

e

K

Lells Antonto Sdnchez
MEDICO ESPECIALISTA
SALUD OCUPACIONAL

CC 7933174
RM 6784 LIC 1204




4 vigencia: Un (1] anc

- WA

lHGA.LV

CARNET MANIPULADOR DE ALIMENTOS

uamhw Creqgo Frnesto
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.0 1073502337 de Funza

Codigo: £3342 75

Fecha de expedicion 18 ae nowermie del 2025
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ESTE CARNET ES DE USO PERSONAL
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Certifica la asistencia al Curso manipulacion de los alimentoscon I
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Laboratorio clinico
Dr. Claudia Bibiana Correa

NOMBRE: DIEGO ERNESTO DIAZ VASCO FECHA: 12 DE MAYO 2026

EMPRESA: PARTICULAR DOC. IDENTIDAD: 1073502337

FROTIS FARINGEO:

COCOS GRAM POSITIVOS: ++

COCOS GRAM NEGATIVOS: +

NO SE OBSERVA REACCION LEUCOCITARIA,

KOH- UNAS - MANOS: NEGATIVO.

NO SE OBSERVAN ELEMENTOS FUNGICOS,

COPROLOGICO.

COLCR: CAFE

CONSISTENCIA:  PASTOSO

MUESTRA NEGATIVA PARA PARASITOS INTESTINALES Y AMEBAS.

CRA 11 No 61 - 19 (301) Tels. 4575054 - 3115906284

DR. LELIS ANTONIO SANCHEZ DIAZ
Médico especialista en salud ocupacional
L.S.0 6566 DE 25/07/2019
RESOLUCION 5.0 N°6566 SSB

NOMBRE: DIEGO ERNESTO DIAZ VASCO FECHA: 12 DE MAYO 2026

EMPRESA: PARTICULAR DOC. IDENTIDAD: 1073502337

CERTIFICACION MEDICA

CERTIFICO QUE EL PACIENTE EN MENCION NO PRESENTA NINGUNA
ENFERMEDAD DE ORIGEN DERMATOLOGICO NI RESPIRATORIO,
CONFIRMADO MEDIANTE PARACLINICOS RESPECTIVOS, POR LO
TANTO, ES APTO PARA VIVIR EN COMUNIDAD Y MANIPULAR
ALIMENTOS.

‘74':'-‘—"—*-

Lellr Antonio Sdnchiez
MEDICO ESPICIALISTA
SALUD OCULPACIONAL
CCTeRNIT4
RM G784 LIC 1204




Paola Chiquillo

Resolucién No, 313 del 2015
CERTIFICA QUE:

ALEJANDRA MARCELA ROJAS VALDEZ
DJ: 65796105

lls:;Ihln Capacitacién Continua en MANIPULACION DE ALl mr N‘Im.

FoTo

resolucién 2674 del 2013, con una intensidad de 1

Dadoalos— 28 _dias delmes_QCT 42025

Valido por Informes para capacitaciones
[NO. 10285 } IRT U s cel: 300 877 5837
\

Paola Chiquillo
Copacknda Stmmizada - Iygadmh:yﬂimadm

Este documento es personal e intransferible. No es valido

con tachones, enmendaduras u sin la firma autorizada

Curso autorizado por la secretaria de salud
e Bogota y Cundinama

rea
Codigo Autorizacion DSAAL-CMA.0170518

o B cel 300 877 5857
€3 Capacitaciones y Asesorias CHIQ
ﬂmompulu:mndealnmen's:h:q
®capacitaci il.com

AL
ESTE DOCUMENTO

FAVOR IMPRIMIR, 51 DESEA PONER FOTD ¥ LAMINAR.




CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIENICOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segin Resolucién
2674 del 2013, realizado por capacitadora Idénea autorizada por Bogoté y
Gobernacién de Cundinamarca cédige DSAAL-CMA-0170518

ALEJANDRA MARCELA ROJAS VALDEZ

. D.I 65796105

| No. Certificacién: 10285

® Clasificocién de los
alimentos
® |nocuidad alimentaria

® Queesla
contaminacion

® Tipos de Contaminacién

® Foctores que afectan el
desarollo de las
bacterias

® Contaminacién cruzada

® Enfermedades
transmitidas por
alimentos

almacenamiente,
transporte, distribuclén y
comercializacion de
alimentos y materios
primas de alimentos

2013)

Manipuledor de
alimentas, higlene
persenal

® Rotulado

® Inspeccién, vigilancia y
control

{RESOLUCION 2674 DEL

4 MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3
(3 HORAS) (3 HORAS) {4 HORAS)
® Introducién Bu‘mf:: précﬂE:E; la; ® Saneamiento bésico
los ali ct ;
® Que son los q!fmentos Z:‘,;‘,‘fdcd:;"d, ® Limpleza y desinfeccién
e Conceptos bésicos de fabricacién, .
mibicda procesamiento, ® Usa desinfectantes
preparacién, envase, ® Manejo de residuos

solides y liquidos
® Abostecimiento de
agua
® Control de plagas
® Taller

® Protocolos de
bioseguridad

28 | 10 |25

J 28 | 10 | 26

)

Dia Mes

SOLUCIONES ALIMENTARIAS CHIQ
(f)Capacitaciones y asesorias CHIQ

VALIDO POR UN ANO

Esta centificacion se puede verificar vinualmente en la plataforma
FECHA DE EXPEDICION | [ FECHA DE YENCIMIENTO |

(O Celular: 300 8775857
ManipulaciondealimentosChiq

M capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Pacla Chiquillo
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NOTIFICACION

£l Capacitador se compromete a formar grupos de capacitacion menares a 25 personas por sesitn, dictar la
capacitacidn con una duracién minima de 10 6 12 horas en folal de acuerdo con el saclor de alimenlos

[ ilado. lgualmenie, a inf alas de Salud con diez (10) dias habiles antes de la capacilacion
¢l lugar (direccion exacla), dia, horario, tema, melodologia y pobiico objeto de la capacilacian; como tamblén a
presentar informe mensual de los cursas di en jurisdiccion del Dep nento de Cundinamarca,

informando  lugar y feche en que fue dictado y nimero de asistentes, al correc
itacionali 0S| L1

En la fecha, se notificé ofici te de I pi Aulorizacion para Capacitar Manipuladores de Alimentos de
los seclores de: Carnes y productos cirnicos comestibles: Decreto 1500 de 2007 y reglamentarios,
Resoluciones 3009 de 2010 articulo 15, Resolucion 240 de 2013 arti 132, Resolucién 242 de 2013
articulo 57 y Resolucién 562 de 2016 articulo 74, Leche cruda para consumo humano directo
comercializada de manera ambulante: Decreto 1880 de 2011 articulo 9, Al en
via piblica en ventas autorizadas: Resolucién B04 de 19983 articulo 9, Objetos, envases, materiales y
equipamientes en contacto directo con alimentos: Resolucion 683 de 2012 articulo 10, (Cédigo): DSP-
SDVSP-AL-CMA-018-05-18 a MINERVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO |, identificado con la Cédula de
Ciudadania N. 41.941.480 , en su calidad de titular de la misma quien en constancia firma como abajo aparece,

EL NOTIFICADO:

Firma:
Nombre: = RVA PAOLA CHIQUILLO HURTADO _
Cedula No: 41.943.480

Direccidn: Calle 15 % {5'40 'szq
Teléfono: 30083 :? = 535}
Cormeo electrénico: ~_EA5€50raVi "hxﬂ j,j@ ?Mcﬁ l. con)

EL NOTIFICADDR:
Firma: o S
Nombre: _ AndreaAriza Zambrano
Cargo:  Pralesional Universitario - DSP-SDVSP-AL
Sefor Cl sulorlza s la G de C @ uiilizar sus datos personales para fines inlormatives erclusivamente

#n cumplimienio de la misién do la entldad, de conformidad con las dispesiciones de la Ley 1581 de 2012, ley de proteceldn de dalos
y ¢l Decreto 1377 de 2013 que b reglaments parclalmente. Asl misma, 8l desea ejercer sus derechos de conocer, sctusilrar, reclificar
© suprimir sus datos, lo puede solicitar & través del correo elsctrénico habessdatssubprocesofcundinsmarcs gov.co

ENTIDAD CERTIFICADA 5
—~ 3 1 Sccretariade Salud
(@0 fg’] | Calle 26 #51-53 Bogota D.C.
e L2015 ! Sede Administrativa - Torre Central Piso 4.
150 asocn Cddigo Pastal: 111321 - Tekelono: 7491719
| Q/CundiGob O @CundinamarcaGob
COSC-CERMI2S!  ST-CERGSSTES CO-SICER1017SI0 wevamd

Powered by @ CamScanner




Laboratorio clinico DR . LELIS ANTONIO SANCHEZ DIAZ
' Médico especialista en salud ocupacional

r. Claudia Bibiana Correa L.S.0 6566 DE 25/07/2019
RESOLUCION 5.0 N°6566 SSB

NOMBRE: ALEJANDRA MARCELA ROJAS VALDEZ FECHA: 28 DE OCTUBRE DE 2025 NOMBRE: ALEJANDRA MARCELA ROJAS VALDEZ FECHA: 28 DE OCTUBRE DE 2025
EMPRESA: PARTICULAR DOC. IDENTIDAD: 65796105 EMPRESA: PARTICULAR DOC. IDENTIDAD: 65796105

FROTIS FARINGEO: CERTIFICACION MEDICA

COCOS GRAM POSITIVOS:  +
CERTIFICO QUE EL PACIENTE EN MENCION NO PRESENTA

COCOS GRAM NEGATIVOS: ESCASOS

NINGUNA ENFERMEDAD DE ORIGEN DERMATOLOGICO NI
RESPIRATORIO, CONFIRMADO  MEDIANTE  PARACLINICOS
RESPECTIVOS, POR LO TANTO, ES APTO PARA VIVIR EN
COMUNIDAD Y MANIPULAR ALIMENTOS.

NO SE OBSERVA REACCION LEUCOCITARIA.

KOH- UNAS - MANOS: NEGATIVO.

NO SE OBSERVAN ELEMENTOS FUNGICOS.

COPROLOGICO:

MUESTRA NEGATIVA PARA PARASITOS

SEROLOGIA: NO REACTIVA

. Lelis Antanio Sanchez Diez
i biddics Egpacin'nila Saled Oeupaciongl
C.C.70.931.747

(a w(B.CmngU"* N
‘ oLOE
Bﬁﬁ'ﬁ?ﬂmei‘ " FIRMA Y SELLO

R.M.S-

CLLE 63 A No 28— 51 - B. BENJAMIN HERRERA ~ CEL 3115906284 - Tel. 4 575054

CRA 11 No 61 - 19 OFC 301 - B. CHAPINERO BOGOTA D.C - CEL 3115906284 - Tel 4 5750 54




Paola Chiquillo

Resolucién 2674 del 2013

CERTIFICA QUE: R—

LUZ VERONICA GONZALEZ CORRALES
D.I: 1073526680
Recibio Capacitacion Contimua en MANIPULACION DE ALIMENTOCS

Segiin resclucién 2674 del 2013. con una intensidad de 10 horas.

Dado a los MAYO del 2026

“alide por
No. 50604 ‘1 ar-l;O & Informes para capacitaciones

dias del mes

©Cel: 300 877 5837




CERTIFICADO DE ASISTENCIA EN EDUCACION SANITARIA, HABITOS
HIGIENICOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, segUn Resolucion
2674 del 2013, redlizado por capacitadora idénea autorizada por Bogotd y

Gobernaciéon de Cundinamarca cédigo

DSP-SDVSP-AL-CMA-019-05-18

( LUZ VERONICA GONZALEZ CORRALES )
L p. 1073526680 No. cerTIFicacion 50604 J

/ MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3 )
(3 HORAS) (3 HORAS) {4 HORAS)

e Introduccién

* Que son los alimentos

e Conceptos basicos de
nutricion

¢ Clasificacion de los
alimentos

* |nocuidad alimentaria

* Que es la
contaminacion

e Tipos de Contaminacién

* Factores que afectan el
desarrollo de las
bacterias

e Contaminacion cruzada

¢ Enfermedades
tfransmitidas por

Buenas practicas de
manufactura (BPM):
Actividades de
fabricacién,
procesamiento,
preparacion, envase,
almacenamiento,
transporte, distribuciéon y
comercializaciéon de
alimentos y materias
primas de alimentos.
(RESOLUCION 2674 DEL
2013)

Manipulador de
alimentos, higiene
personal

s Rotulado

e Inspeccidn, vigilancia y

e Saneamiento bdsico
* Limpieza y desinfeccién
¢ Uso desinfectantes

e Manejo de residuos
solidos y liquidos

s Abastecimiento de
agua

* Control de plagas

* Taller

alimentos control
N J
ESTA CERTIFICACION SE PUEDE VERIFICAR VIRTUALMENTE EN LA PLATAFORMA

FECHA DE FECHA DE P

( EXPEDICION ( VENCIMIENTO @ﬂ%@
Yeoln (Dhiguille
Loe] os]26 ) (o605 |27 ) i

DiA MES ARO

VALIDO POR UN ANO

@ Capacitaciones y asesorias CHIQ (¢
-4 capacitacionesyasesoriaschig@gmail.com Ing. Paola Chiquillo

SOLUCIONES ALIMENTARIAS

(O Celular: 300 8775837
o)) ManipulaciondealimentosChiq




Laboratorio clinico
Dr. Claudia Bibiana Correa

NOMBRE: LUZ VERONICA GONZALEZ CORRALES FECHA: 6 DE MAYO 2026

EMPRESA: PARTICULAR DOC. IDENTIDAD: 1073526680

FROTIS FARINGEO:

COCOS GRAM POSITIVOS: ++

COCOS GRAM NEGATIVOS: +

NO SE OBSERVA REACCION LEUCOCITARIA.

KOH- URAS - MANOS: NEGATIVO.

NO SE OBSERVAN ELEMENTOS FUNGICOS.

COPROLOGICO.

COLOR: CAFE

CONSISTENCIA:  PASTOSO

MUESTRA NEGATIVA PARA PARASITOS INTESTINALES Y AMEBAS.

CRA 11 No 61— 19 (301) Tels. 4575054 - 3115906284

DR . LELIS ANTONIO SANCHEZ DIAZ
Meédico especialista en salud ocupacional
L.5.0 6566 DE 25/07/2019
RESOLUCION S.0 N°6566 SSB

NOMBRE: LUZ VERONICA GONZALEZ CORRALES FECHA: 6 DE MAYO 2026

EMPRESA: PARTICULAR DOC. IDENTIDAD: 1073526680

CERTIFICACION MEDICA

CERTIFICO QUE EL PACIENTE EN MENCION NO PRESENTA NINGUNA
ENFERMEDAD DE ORIGEN DERMATOLOGICO NI RESPIRATORIO,
CONFIRMADO MEDIANTE PARACLINICOS RESPECTIVOS, POR LO
TANTO, ES APTO PARA VIVIR EN COMUNIDAD Y MANIPULAR
ALIMENTOS.

. W

Lelis Ancordo Sdncher
MEDCO CSPITHLSTA
SALUD OCLPAlIINAL

CC *333174
RM G754 LIC 2204
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CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO CORAZON INMACULADO DE MARIA
NIT No. 860.007.3924

REVISION Y APROBACION
Responsable Nombre Cargo Firma
Elaboro Clara Inés Borda Nutricionista Ol Bamn.
Revisd Fernando Salcedo Méndez Coordinador , /\ =
Aprob6 -
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